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PFAUEN MENUPLAN BISTRO

Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
21.07.2026 22.07.2026 23.07.2026 24.07.2026
Salat Kopfsalat Salate vom Buffet Zuccihettlsalat it (SRR it ch:\'I'FOI’nIa- Salat vom Buffet Gﬂekoc.:hter
Dérrtomaten Mischsalat Rueblisalat
4 Geflugelcreme- Kichererbsen- Huhnerbouillon mit | Gartnerinnen- : :
Suppe Lauchcrémesuppe | Buchstabensuppe . . Weissweinsuppe
Suppe Currysuppe Griessnockerl Crémesuppe
Pouletvoressen Pouletbrust Hegbratsy
Kalbsgeschnetzeltes : Gedampfter Kabeljau | Beinschinken ** [ (Rind/Schwein)
Braune Sauce Cannelloni Nonna Rahmsauce ? ¥,
Rahmsauce e o ™ Dillsauce Rotweinjus Calvadossauce
Menu 1 Polenta Pestorahmsauce Risi e bisi Reis 3
Nudeln e E Salzkartoffeln Kroketten Kartoffelpuree
Blumenkohl Reibkase Gelbe Pfalzer- ) . . . 2
. ! Bohnen-Duo Lattich mit Brunoise Broccoli Grine & gelbe
mit Brosmeli Karotten !
Zucchetti
Broccoli- Buntbarsch
Trlangélo"Portobello Fregola sarda an F|sc.hcur.ry. - Kichererbsen- Au‘ster'nseltllnge Crépes gefiillt Schnittlauch-
(Pilzfallung) g ) . Wildreisring im Eimantel > Za 3
Menu 2 j : Zitronencréme mit 3 Nuggets i i mit Gemuise Mayonnaise
Weissweinsauce 4 ! mit Mandeln P Knobli-Quark-Dip ) !
o Gemuseschnitzel Knobli-Dip alacréme Dampfkartoffeln
Reibkase Gebratene Banane : Salate vom Buffet A
Gemischte Salate Tagesgemuse
g Raket.en- Marmorkuchen Diplomatcréme Flén b|fmc oy Ma‘rlnlerte Schwarzwa!der Zuger Kirschtorte
Dessert Stengeliglace mit Frichtesauce Honigmelone Glaceschnitte

WOCHENHIT:
itag: PIZZA-WOCHE im Emils Bistro - belegen Sie die Pizza nac

Offnungszeiten Emils Bistro: Montag bis Sonntag von 09.00 bis 17.30 Uhr | Telefon: 056 265 0164 | bistro@pfauen.swiss

Fleischherkunft: Schweiz | Fischherkunft: Buntbarsch > Indonesien, Vietnam | Kabeljau (MSC) > China | Fischragout > div. Lander
Uber die Herkunft von Backwaren geben wir gerne mindlich Auskunft.



